Kutry - mixery

K70

K70 predstavuje vykonny, stolni kutr. Je to nepostradatelny pomocnik profesionall pfi jakékoliv €innosti.
Kapacitu 7 litrd Ize vyuzit pro plnéni Siroké oblasti Ukoll, od jednoduchého sekani masa po peclivé
propracované ¢innosti: pény, maso, zeleninu a ryby, nadivky, pastiky, atd.
Kutr ma mnoho vyhod, v€etné schopnosti sekat, mixovat apod. a pfidavat produkty i v pribéhu zpracovani bez
nutnosti otevirat ¢i ménit nadobu, ¢imz zajiStuje hygienu a Setfi ¢as. K70 je diky své kapacité vynikajicim

pomocnikem v kterékoliv kuchyni.

PROVEDENI

¢ VVykonny indukéni motor s
kulickovymi lozisky pro velice tichy
provoz.

¢ Dotekovy, vodé odolny ovladaci
panel je pfijemny pro obsluhu pfi
volbé rychlosti nebo pulzniho
chodu. Pulzni chod je zejména
vhodny pro pfesné sekani.

e Specialni tvar misy/stfedovy
"komin" zvySuje skute¢nou
kapacitu misy (az na 75%
nominalni kapacity).

* Nerezovée provedeni misy
zaruc€uje maximalni hygienickou
bezpelnost.

* Rychlost otd€ek umoznuje
provadét vSechny druhy pfipravy
béhem nékolika vtefin:

- Sekani mas (tatarsky biftek,
klobasy, pastiky, nadivky, atd.)
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- Jemné nasekani kofeni, bylinek a
zeleniny (petrzel, Eesnek, cibule,
Salotka, rizna koreni, atd.)

- Pfiprava omacek a pyré
(majonéz, kasi, ochucenych
masel, tomatovych omacek,
hustych polévek, atd.)

- Mleti zmrazenych potravin

- Pfiprava cukrarskych tést

- Sekani ¢i drceni tvrdych potravin
(mandli, ofechu, cokolady, ledu
atd.)

¢ Ergonomické madlo umoziiuje
shadné usazeni misy na kutr a
pomoci samouzamykaciho
systému zajistuje maximalni
stabilitu.

¢ Hladké oblé rohy usnadrniuji
cisténi.

e Prihledné viko usnadriuje
kontrolu pfipravovanych surovin.

5% C € @ Flectrolux

603321

Otvorem ve viku lze pfidavat
pfisady i v prabé&hu zpracovani bez
nutnosti vypinani kutru, coz
zlepSuje hygienu a spofi Cas.

« Uginna integrovana stérka
odstranuje potfebu ru€niho stirani
pfipravovanych surovin ze stén
misy a navic zabraruje zné&cisténi
prihledného vika. Integrovana
stérka-emulsifikator pro
konzistentni mixovani je zejména
vhodna pro pfipravu tekuté a
polotekuté stravy, pyré apod.

e Dvé rychlosti (1500/3000 ot/min)
nebo variabilni nastaveni rychlosti
od 300 do 3300 ot/min dle modelu.
Tlacitko Zapnuto a vypnuto,
tlaCitka pro volbu rychlosti a
pulzniho chodu.



¢ Viko i ostatni komponenty lze
snadno rozebrat a umyvat v myc¢ce
nadobi.

e Specialné navrzené nozové
bloky s hladkymi nebo jemné
zoubkovanymi nozi (dle modelu) z
nerez oceli AISI420 zaruduiji
kompaktni a rovhomérné mixovani.
¢ Vicenasobna bezpecnostni
zafizeni garantuji provoz pouze pfi
spravné nasazené nadobé a
uzavieném viku. (€

Kutry - mixery

K702V K70VV
603318 603321
TECHNICKE UDAJE
VnéjSi rozméry - mm
Sitka 256 256
hloubka 422 422
vy$ka 510 510
Pocet rychlosti 2
Rychlost
variabilni °
ot/min 1500/300 300 az 3300
Vykon sekani - kg/cyklus
koreni 2.5 2.5
Vykon mleti - kg/cyklus
maso 25 25
Pfiprava majonézy/omacek - kg/cyklus
majonéza 3.5 3.5
PFiprava cukrarského tésta - kg/cyklus 2.5 2.5
Netto vaha - kg 24 24

Napéti

380...4400V, 3, 50/60

200...240V, 1N, 50/60

PRISLUSENSTVi V CENE

NEREZOVA NADOBA PRO KUTR 7L

NOZOVY BLOK S MIKROZUBY PRO KUTR 7L

VIKO SE STERKOU PRO KUTR 7L-EMULSIF.

EXTRA PRISLUSENSTVi

NEREZOVA NADOBA PRO KUTR 7L 653593 653593
NOZOVY BLOK HLADKY PRO KUTR 7L 653583 653583
NOZOVY BLOK S MIKROZUBY PRO KUTR 7L 653584 653584
SADA KE KUTRU NA ZMENU V KRAJEC ZELENINY 653594
ViKO SE STERKOU PRO KUTR 7L-EMULSIF. 653592 653592

Internet: http://www.electrolux.com/foodservice
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El - Elektrické napojeni

380...440 V, 3, 50/60

200...240 V, 1N, 50/60
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