Electrolux air-o-convect

20xGN 2/1 - plynové

ELECTROLUX Professional AIR-O-CONVECT konvektomaty s vyvijenim pary nastfikem v sobé spojuji tradici
a technicky vyspélé feSeni s jedinym cilem — uspokaijit kreativitu a vysoké naroky dnesnich profesionalnich

kuchard.

Rada konvektomattl air-o-cook poskytuje ucelenou nabidku véech standardnich velikosti a to jak pro
pfipojeni na elektrickou energii tak i na plyn. Samoziejmosti je kompletni nabidka pfislusenstvi, které je piné
kompatibilni s Fadou zchlazovaél a zmrazovacu, coz vytvarfi plnohodnotny systém Cook&Chill.

e Konvekéni ohfev (max. 300 °C) s
11 urovnémi saturace parou: ,0"
bez dodatecné vihkosti (zapékani,
gratinovani); 1-2 nizka vlhkost
(du8ena zelenina); 3-4 stfedné
nizka vlhkost (pecena masa a
ryby); 5-6 stfedni vihkost (vechny
mensi porce masa a ryb); 7-8
vySSi vihkost (vétsi kusy
Cerveného masa); 9-10 max.
zapafeni (velké kusy bilého masa,
regenerace).

¢ Konvektomaty air-o-convect
jsou standardné vybaveny
pokrmovou sondou, ktera
usnadni praci s konvektomatem
nejen pfi pe€eni/dudeni masa.

¢ Ventilator: pina rychlost nebo
taktovany chod pfi pouziti funkce
HOLD (pulsni chod ventilatoru pro

RS

&) Electrolux

peceni a nizkoteplotni vareni.
Funkce "HOLD" je také perfektni
pro udrzovani pokrm( pfi vydejové
teploté, s minimalnim vysuSovanim
pokrmu.

¢ Elektronicky ovladana klapka
odvétrani komory.

e Automatické myti komory: piné
integrovana funkce, 4 programy
podle stupné znecisténi. Staci
pouze navolit na ovladacim panelu
a nechat umyt.

e Automatické davkovani myciho
a oplachového prostredku z
integrovaného zasobniku snizuje
spotfebu detergentd. Systém
uzpusoben pro bézné dostupné
profesionalni detergenty. Pro
rychlé Cisténi je k dispozici také

5% C € @ Flectrolux

poloautomaticky Cistici program
redukujici ¢as a spotfebu vody ve
srovnani s ruénim cisténim.

e Konvektomat dodavan véetné
zavazeci klece s integrovanym
vozikem.

¢ Bo¢ni sprcha jako extra
prisluSenstvi



e Zrychlené ochlazeni komory:
automatické nebo manualni,
uzite€né pro prechod na vyrazné
niz8i teploty vafeni v co nejkratsi
dobé.

* Okamzité zvySeni vihkosti v
komofe pomoci jediného stisknuti
tlacitka

* Moznost pe€eni ve 2 fazich s
oddélenym nastavenim

e SoucCasné zobrazeni
nastavenych a aktualnich hodnot
Casu a teploty v komote/jadre
pokrmu

¢ AIR-O-FLOW: perfektni
rovnomeérnost peceni je zajisténa
diky unikatnimu ventilatoru s
dvoji funkci (nasavani a rozvod
vzduchu) a systému predehfivani
vstupujiciho vzduchu je zajisténo
maximalné mozné rozlozeni
teploty v kazdém misté komory.

¢ Pokrmova sonda ve standardu

* VVeSkeré parametry varného
procesu nastavovany centralnim

Electrolux air-o-convect
20xGN 2/1 - plynové

oto€nym ovladacem.

¢ Celonerezova konstrukce s
komorou bez viditelnych svara.

¢ Dvojité sklo s termoizolaéni
vrstvou, lehce rozeviratelné bez
nastroju pro snadné ¢isténi. Dvitka
vybavena sbé&rnym kanalkem pro
odvod kondenzatu do odpadu.

¢ Halogenové osvétleni komory

e Servisni pfistup k hlavnim
komponentim skrze pfedni
ovladaci panel.

¢ Ochrana proti praniku vody IPX5.

e Zafizeni splfiuji bezpe€nostni
standardy IMQ

e Konvektomaty Electrolux
air-o-convect NXT jsou
certifikovany prestizni zkuSebnou
GasTec pro extra uc¢inné
spalovani plynovych hofaku a
velmi nizke emisy COx a NOx

A0S202GCG2 A0S202GCD2
269705 269715
TECHNICKE UDAJE
Zdroj energie Plyn Plyn
Plyn Zemni Plyn G20 (20mbar) LPG
Pocet rostl 20 20
Rozte¢ vedeni plechd - mm 63 63
Varné cykly - °C
horky vzduch 300 300
Horky vzduch . °
Pokrmova sonda ° °
Poloautomaticky Cistici cyklus ° °
VnéjSi rozméry - mm
Sitka 1243 1243
hloubka 1107 1107
vyska 1795 1795
Vnitfni rozméry - mm
Sitka 933 933
hloubka 830 830
vyska 1450 1450
Prikon - kW
ovladani 2 2
topnice 55 55
plyn 55 55
ovladani 2 2
Netto vaha - kg 378 378
| Napéti 230V, 1N, 50/60 230V, 1N, 50/60
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Electrolux air-o-convect
20xGN 2/1 - plynové

AOS202GCG2 A0S202GCD2

269705 269715
PRISLUSENSTVi V CENE
DVERNI VYPLN SPODNi PRO 20X2/1 1 1
FILTR ELEKTRONIKY - 20X2/1 KONVEKTOMATY 1 1
ZAVAZECI VOZIK+KLEC, 20x2/1, ROZTEC 63MM 1 1
EXTRA PRISLUSENSTVi
AUTOMATICKY ZMEKCOVAC PRO KONVEKTOMATY 921305 921305
BANKETOVA KLEC PRO 20x2/1 - 92 TALIRU 922055 922055
DRZAK DETERGENTU - PRO MONTAZ NA ZED 922209 922209
DVERNI VYPLN SPODNi PRO 20X2/1 922095 922095
FRITOVACI KOSE (2KS) PRO KONVEKTOMATY 922239 922239
GN1/1-20MM, NEPRILNAVY POVRCH 922090 922090
GN1/1-40MM, NEPRILNAVY POVRCH 922091 922091
GN1/1-65MM, NEPRILNAVY POVRCH 922092 922092
GRILOVACI ROST, GN1/1, HLINIKOVY 922093 922093
HACCP KONEKTOR PRO KONVEKTOMATY 922275 922275
HACCP SOFTWARE EKIS 922166 922166
KLEC NA PEKAR. PLECHY 16X(400x600)-202/1 922069 922069
NEREZOVY ROST GN 2/1- 2 KUSY 922175 922175
PLECH(400x600x20), PERFOROVANY,ALUMINIUM 922190 922190
PLECH(400x600x20), PLNY, ALUMINIUM 922191 922191
PLECH(400x600x38),PERF,5 BAGET,ALU+SILIK 922189 922189
PRYSKYRICOVA NAPLN PRO AUT. ZMEKCOVAC 921306 921306
ROST NA KURATA (1KS) - GN 1/1 (8KS/ROST) 922266 922266
ROST NA KURATA (2KS) - GN 1/1 (8KS/ROST) 922036 922036
SADA 2 TUKOVYCH FILTRU PRO 20X1/1 A 2/1 922179 922179
SADA 2KS NEREZOVYCH ROSTU GN1/1 922017 922017
SADA PRO KONVERZI - LPG NA ZEMNi PLYN 922278
SADA PRO KONVERZI - ZEMNi PLYN NA LPG 922277
SLUCOVAC TAHU - PLYNOVE KONVEKTOMATY 922235 922235
SPRCHA PRO BOCNi MONTAZ 922171 922171
TEPELNE ODSTINENi OVL. PANELU 20GN2/1 922242 922242
TERMOIZOLACNI PLAST KLECE PRO 20x2/1 922049 922049
VODNI FITLR PRO KONVEKTOMATY 20X2/1 922104 922104
ZAVAZECI VOZIK+KLEC, 16x2/1, ROZTEC 80MM 922046 922046
ZAVAZECI VOZIK+KLEC, 20x2/1, ROZTEC 63MM 922044 922044
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LEGENDA
CWI - Napojeni studené vody 3/4" 3/4"
D - Odpad 2" 2"
El - Elektrické napojeni 230V, 1N, 50/60 230V, 1N, 50/60
G-Plyn I 1
WIC - Pfivod st. vody 3/4" 3/4"
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