Electrolux air-o-steam - uroven B

20 GN 2/1 - plynové

Konvektomaty Electrolux Air-O-Steam® v sobé spojuji nejnovéjsi poznatky z oboru gastronomie s cilem piné
uspokojit veSkeré pozadavky jejich potencionalnich i stavajicich uzivatelll. Rada konvektomatl air-o-steam®
zahrnuje vice jak 20 modell s bojlerovym vyvijenim pary.
Konvektomaty air-o-steam® byly konstruovany s ohledem na vytvofeni funkéniho systému cook&chill spolu s
fadou zchlazovaci/zmrazovacl Air-O-Chill tak, aby byl zajistén co nejvysSi stuperi kompatibility.

¢ Konvekéni ohfev (max. 300 °C):

vhodné jak pro peeni masa, tak
pro gratinovani nebo
pekarské/cukrarské vyrobky.

e Para (max. 130°C): pro vSechny
produkty, které se vafi ve vodeé.

e Kombinovany cyklus (max.
250°C): nejpouzivangjsi a
nejuniverzalné;jsi varny cyklus.
Idealni vysledky z hlediska uspory
¢asu a minimalizace vahovych
ubytkd.

e Méfeni a regulace vihkosti
pomoci technologie By-Pass,
ktera zaroven pfispiva ke snizeni
spotifeby vody a energie.
(PATENT)

e Konvektomaty Electrolux
air-o-steam® jsou standardné
vybaveny pokrmovou sondou.
* Regenerace (max. 250°C):
specialni program pro banketovou

il <7 << C€ [ Electrolux

regeneraci na talifich s
minimalizaci efektu tzv. mokrych
talifa.

¢ Ventilator: volba pIné, polovi¢ni
rychlosti nebo taktovany chod pfi
pouziti funkce HOLD (pulsni chod
ventilatoru pro peceni a
nizkoteplotni vafeni. Funkce
"HOLD" je idealni udrzovani
pokrmu pfi vydejové teploté, s
minimalnim vysuSovanim pokrmd.
¢ Funkce polovi¢ni spotieby
energie: pro cukrarské produkty,
dlouhodobé peceni nebo pfi z
poloviny naplnéné komofre

e Eco-delta peceni pro pfipravu
velkych kust masa s minalnimi
vahovymi ubytky.

¢ Elektronicky ovladana klapka
komory

¢ Rychlé zchlazeni komory:
automatické nebo manualni, pro

pfechod na vyrazné niZ&i teploty
vareni v co nejkratSi dobé.

e Okamzité zvySeni vihkosti v
komofe pomoci jediného stisknuti
tlacitka

¢ Vyvijeni pary v bojleru: rychly
nabéh, systém Uspory vody a
energie, bojlerova diagnostika pro
hlidani zavapnéni, systém
automatického proplachovani
bojleru pro delSi zivotnost.

e Moznost pec€eni ve 2 fazich s
oddélenym nastavenim



e VeSkeré parametry varného
procesu nastavovany centralnim
otoCnym ovladacem.

e Celonerezova konstrukce s
komorou bez viditelnych svar(.

¢ Dvojité sklo s termoizolaéni
vrstvou, lehce rozeviratelné bez
nastroji pro snadné ¢isténi. Dvifka
vybavena sbérnym kanalkem pro
odvod kondenzatu do odpadu.

¢ Moznost zakladani pekafskych
plechi 600x400mm (viz. extra
prisluSenstvi)

e Halogenové osvétleni komory

e Servisni pristup k hlavnim
komponentim skrze predni
ovladaci panel.

e QOchrana proti praniku vody IPX5

e Zafizeni splnuji bezpe€nostni
standardy IMQ

¢ AIR-O-FLOW: perfektni
rovnomeérnost peceni: unikatni
ventilator s dvoji funkci (nasavani
a rozvod vzduchu) a systému
predehfivani vstupujiciho vzduchu

Electrolux air-o-steam - tiroven B
20 GN 2/1 - plynové

je zajisténo maximalné mozné
rozloZeni teploty v kazdém misté
komory.

e DISPLAY zobrazujici jak
nastavené tak aktualni hodnoty
vS8ech parametru

¢ Plynové horaky konvektomatut
Electrolux air-o-steam generace
NXT jsou certifikovany nezavislou,
prestizni spoleCnosti GASTEC pro
svoji vyjime€nou uginnosti
spalovani a extra nizké emise
spalin.

e Dveini panty se tfemi aretacnimi
pozicemi.

¢ Konvektomaty fady Electrolux
Air-O-Steam nesou certifikaty (€ a
VDE.

¢ HACCP management: mozZnost
zaznamu dat o prubéhu varnych
procesu v souladu s predpisy o
kontrole kritickych bodid HACCP, s
jejich naslednym tiskem na
tiskarné nebo pfenosem do
pocitaCe. (viz. extra pfisluSenstvi)

* AIR-O-CLEAN: systém pIné
automatického MYTI komory. 4
prednastavené rezimy podle
stupné znecisténi. Automatické
davkovani myciho a oplachového
prostfedku z integrovaného
zasobniku snizuje spotfebu
detergentd. Systém air-o-clean je
uzplsoben pro bézné dostupné
profesionalni detergenty. Pro
rychlé Cisténi je k dispozici také
poloautomaticky cCistici program
redukujici ¢as a spotfebu vody ve
srovnani s ru¢nim cisténim.

A0S202GBG2 A0S202GBD2
268705 268715
TECHNICKE UDAJE
Zdroj energie Plyn Plyn
Plyn Zemni Plyn G20 (20mbar) LPG
Pocet rosti 20 20
Rozte€ vedeni plechd - mm 63 63
Varné cykly - °C
horky vzduch 300 300
para 130 130
kombinovany 250 250
Horky vzduch . °
Para . .
Kombinace . .
Regenerace . °
Nizkoteplotni para . .
Polovi¢ni otacky ventilatoru . .
Pokrmova sonda . .
Poloautomaticky Gistici cyklus . °
Vnéj8i rozméry - mm
Sitka 1243 1243
hloubka 1107 1107
vyska 1795 1795
Vnitfni rozméry - mm
Sitka 933 933
hloubka 830 830
vyska 1450 1450
Prikon - kW
bojler 55 55
ovladani 2 2
topnice 55 55
plyn 95 95
ovladani 2 2
Netto vaha - kg 414 414
| Napéti 230V, 1N, 50/60 230V, 1N, 50/60
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PRISLUSENSTVi V CENE
DVERNIi VYPLN SPODNi PRO 20X2/1 1 1
FILTR ELEKTRONIKY - 20X2/1 KONVEKTOMATY 1 1
ZAVAZECI VOZIK+KLEC, 20x2/1, ROZTEC 63MM 1 1
EXTRA PRISLUSENSTVIi
AUTOMATICKY ZMEKCOVAC PRO KONVEKTOMATY 921305 921305
BANKETOVA KLEC PRO 20x2/1 - 92 TALIRU 922055 922055
DVERNI VYPLN SPODNi PRO 20X2/1 922095 922095
FRITOVACI KOSE (2KS) PRO KONVEKTOMATY 922239 922239
GN1/1-20MM, NEPRILNAVY POVRCH 922090 922090
GN1/1-40MM, NEPRILNAVY POVRCH 922091 922091
GN1/1-65MM, NEPRILNAVY POVRCH 922092 922092
GRILOVACI ROST, GN1/1, HLINIKOVY 922093 922093
HACCP KONEKTOR PRO KONVEKTOMATY 922275 922275
HACCP SOFTWARE EKIS 922166 922166
KLEC NA PEKAR. PLECHY 16X(400x600)-202/1 922069 922069
NEREZOVY ROST GN 2/1- 2 KUSY 922175 922175
PLECH(400x600x20), PERFOROVANY,ALUMINIUM 922190 922190
PLECH(400x600x20), PLNY, ALUMINIUM 922191 922191
PLECH(400x600x38),PERF,5 BAGET,ALU+SILIK 922189 922189
PRYSKYRICOVA NAPLN PRO AUT. ZMEKCOVAC 921306 921306
ROST NA KURATA (1KS) - GN 1/1 (8KS/ROST) 922266 922266
ROST NA KURATA (2KS) - GN 1/1 (8KS/ROST) 922036 922036
SADA 2 TUKOVYCH FILTRU PRO 20X1/1 A 2/1 922179 922179
SADA 2KS NEREZOVYCH ROSTU GN1/1 922017 922017
SADA PRO KONVERZI - LPG NA ZEMNi PLYN 922278
SADA PRO KONVERZI - ZEMNI PLYN NA LPG 922277
SLUCOVAC TAHU - PLYNOVE KONVEKTOMATY 922235 922235
SPRCHA PRO BOCNi MONTAZ 922171 922171
TEPELNE ODSTINENI OVL. PANELU 20GN2/1 922242 922242
TERMOIZOLACNI PLAST KLECE PRO 20x2/1 922049 922049
VODNI FITLR PRO KONVEKTOMATY 20X2/1 922104 922104
ZAVAZECI VOZIK+KLEC, 16x2/1, ROZTEC 80MM 922046 922046
ZAVAZECi VOZIK+KLEC, 20x2/1, ROZTEC 63MM 922044 922044
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LEGENDA
CWI - Napojeni studené vody 3/4" 3/4"
D - Odpad 2" 2"

El - Elektrické napojeni

G- Plyn

230V, 1N, 50/60
1"

230V, 1N, 50/60
1

WIC - Pfivod st. vody

3/4"

3/4"
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