Thermaline panve Thermetic (W)

Panve - multifunkcni, sklopné (EL) CTS

Varna zafizeni fady Electrolux ThermaLine jsou uzplisobena pro pouziiti v naroénych a vytizenych provozech
jakymi jsou napfiklad hotely, nemocnice, centralni vyvafovny nebo letiStni kuchyné. Ucelena fada nabizi Sirokou
paletu modularnich varnych prvk(, které Ize instalovat jako samostatné stojici ¢i do velkych varnych blok(, a
také fadu kotlt a panvi, multifunkénich i standardnich.
Na tomto technickém listu se nachazeji multifunkéni, tlakové, elektrické sklopné panve se sendvi¢ovym dnem,

ur¢ené pro Sirokou Skalu pouziti.

Parametry & uzZivatelské vyhody

® Prehledny displej, snadno Citelny i z
vétsi vzdalenosti.

® Sendvic¢ové dno panve garantuje
vysokou flexibilitu v pfipravé pokrml a
ruznorodost tepelnych Uprav (smazeni,
opékani, pfiprava omacek a saute,
vafeni, duseni...), v€etné vareni v tlaku

® Dokonale rovné a lesténé dno snizuje
spotfebu tukl a olejd pfi stejné vybornych
vysledcich opékani a smazeni.

® Dno je odolné proti teplotni Sokiim a
to diky pouzité technologii "Shot
peening".

® |zolované a vyvazené viko dokonale
pfiléha k hornimu okraji a tim snizuje
tepelné ztraty, zvySuje ucinnost ohfevu a
umoznuje udrzovani pokrmu s minimalni
spotfebou energie (Uspora az 90% ve
srovnani s ohfevem pfi otevieném viku).
® Presné motorové sklapéni s variabilni
rychlosti a thlem vyklapéni vétSim nez
90° pro dokonalé vyprazdnéni a snadné
cisténi.

® Excentricky umisténa osa sklapéni
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umoznuje plnéni i vy§Sich nadob.

® Elektronicka mikroprocesorova ridici
jednotka s digitalnim displejem, volba
teploty pokrmu (50°-250°C), moznost
predprogramovani doby vafeni a zaatku
vareni.

® Displej zobrazuji sou¢asné nastavené
a aktualni hodnoty teploty pokrmu,
celkovy a zbyvajici €as Upravy a chybova
hlaseni pro efektivni servisni zasahy

® Automatické rozpoznani cyklu
tepelné upravy "smazeni" a "vareni" a
"vareni v tlaku" diky tlakovému a 2
teplotnim senzoriim:

a) Rezim smazZeni: pfi nastaveni teploty
110°C nebo vysSi je teplota méfena
teplotnim senzorem, umisténym ve dnu
panve.

b) RezZim vareni: Pfi teploté pod 110°C je
teplota fizena postrannim pokrmovym
senzorem, umisténym na boéni sténé
panve. Diky elektronickeé fidici desce je
energie dodavana pouze v efektivni mife,
aby nedochazelo k nechténému prekmitu
teploty.
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¢) Rezim tlakovy: pokud tlakovy senzor
zaregistruje pretlak uvnitf panve, pfepne
automaticky fizeni teploty ze spodniho
senzoru na postranni a automaticky
nastavi vykon panve pro optimalni
udrzovani tlaku v panvi.

® Vyhody vareni v tlaku oproti
tradiénimu zpUsobu pfipravy:

- vafeni v pretlaku 0,35bar zkracuje dobu
vareni takrka na 50%

- vafeni v pfetlaku zvySuje vytéZnost a
snizuje vahové ubytky (-13+15%)

- snizeni sptfeby energie az o 60%

® Optimalizovany prenos tepla do pokrmu
zajistuje nejlepsi vysledky vareni ve
smyslu zachovani pfirozené chuté, barvy,
vitamind a dalSich nutrénich hodnot.

® Nadstavbové funkce elektronické desky
umozfuji vyuziti zplsobu tzv. vafeni pres
noc, kdy Ize vyznamnym zplsobem
usetfit na provoznich nakladech a zvysit
vyuziti kapacity kuchyriského provozu.

® Multifunkéni tlakové panve jsou
idealnim zafizenim pro pFipravu
kompletniho menu v jednom stroji a v



® Funkce SOFT: idealni pro pfipravu
pokrmu, které maji tendenci pfipalovat se
pfi maximalnim vykonu. Principem je
fizeny pozvolny nabé&h ohfevu na
pozadovanou teplotu s rovhomérnym
prohfivanim, takika bez nutnosti
promichavani. Vhodné obzvlasté pro
mlééné produkty, omacky, prohfivani
apod.

® Funkce Power Level: principem je
dosaZeni bodu varu a nasledné
udrzovani teploty 100°C pfi co nejmensi
spotiebé energie. Nastaveni 9 stuprid
vykonu od L1 (6%) az po L9 (100%)

® Moznost vareni v GN nadobach. Pri
pouziti vymezovacich rameckd a systému
"faleSného" dna Ize vyuzit multifunkéni
tlakové panve obdobné jako parni
konvektomat a navic s vyuzitim pretlaku.
® Systém automatické kondenzace
pary, standardné dodavan, umozni
otevfeni natlakované panve takrka
okamzité po ukon&eni varného cyklu.
Para automaticky zkondenzuje, je
svedena do odpadu a tlak v panvi se
rapidné snizi.

® Pokrmova sonda CTS - pro méfeni
teploty v jadfe pokrmu a také pro Fizeni
varného rezimu podle tepoty v jadre.

® Moznost napojeni na pocitacovy
systém HACCP (viz. extra pfisluSenstvi).
® Pfipravenost fidici jednotky pro
napojeni na systém fizeni energetické
optimalizace.

® Bezpecnostni tlakovy ventil vika panve
® Nova konstrukce bezpecnostniho

Thermaline panve Thermetic (W)
Panve - multifunkéni, sklopné (EL) CTS

zamku vika a zjednodu$ené otevirani
pomoci jedné bezpecnostni pojistky.

Konstrukce

nerezu AISI304.

® PowerBlock systém: varny povrch je
sloZen z vicevrstvého dna (12mm
ocelolitina + 3mm nerez AISI316Ti +
15mm topny blok hlinikovém pouzdre.
® Topné ¢lanky v hlinikovém bloku maji
stalou tepelnou vodivost a nizsi
povrchovou teplotu, coz vyrazné
prodluzuje Zivotnost a zvySuje
spolehlivost celého topného systemu.

® Kontaktni vrstva vyrobena z
kyselinovzdorné ocele tfidy AISI 316Ti,

Hygiena & Bezpecnost

® Snadné ¢isténi vany diky zaoblenym a
lesténym vnitfnim roham.

® Spoje mezi panely minimilizovany s
cilem docilit vysokého stupné hygieny a
ochrané proti vodé.

® Ochrana proti praniku vody IPX6

® Recyklovatelnost az 98%, obalové

materialy bez toxickych substanci.

ktera odolava i agresivnim roztokdm vody

a soli.

® 2 z6novy varny povrch: diky systému

PowerBlock Ize nastavit oddéleny ohfev
pravé a levé poloviny panve.

® Vysoce kvalitni tepelna izolace
snizujici spotfebu energii, vyzafované
teplo a tim nejenze spofi provozni
naklady, ale také pfispiva k lepSimu
pracovnimu prostiedi.

® Moznost volby typy napoustéci,
smésovaci baterie a mozZnosti
automatického plnéni - viz. extra
pfisluSenstvi.

® |nstalace baterie vzdy do levé nohy.

® Zafizeni jsou uréena pro instalaci
zavésenim na zed.
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TECHNICKE UDAJE
PFivod vody
min.tlak min.,max. - bar 2,6 2,6 2,6 2,6

Usporadani - konfigurace

Hranaté; sklopné

Hranaté; sklopné

Hranaté; sklopné

Hranaté; sklopné

Vnéj$i rozméry - mm

Sitka 1200 1200 1600 1600

hloubka 900 900 900 900

vyska 400 400 400 400
Vyuzitelny objem - L. 60 90 100 150
Elektronicka fidici jednotka . . ° °
Motorové sklapéni Automaticky Automaticky Automaticky Automaticky
Dvoijité izolované viko . . . .
Teplotni rozsah - min./max. - °C 50, 250 50, 250 50, 250 50, 250
Rozmér vany - mm

$itka 680 680 1050 1050

hloubka 550 550 550 550

vyska 220 290 220 290
Druh ohievu Primy Primy PFimy PFimy
Prikon - kW

ovladani 0.2 0.2 0.2 0.2

instalovany -elektricky 15.3 15.3 20.4 20.4
Netto vaha - kg 230 240 320 340

Napéti

400V, 3N, 50/60

400V, 3N, 50/60

400V, 3N, 50/60

400V, 3N, 50/60

Automatickd KONDENZACE

MozZnost vareni v GN nadobéach

Pokrmova sonda CTS

EXTRA PRISLUSENSTVi

AUTOMATICKE NAPOUSTENI VODY, TV+SV,VLEVO 912050 912050 912050 912050
BATERIE KWC, (SV+TV), PAKOVA, VLEVO 912047 912047 912047 912047
BATERIE KWC, (SV+TV), VLEVO 912046 912046 912046 912046
EXTERNI HACCP KIT - C-BOARD 485 912057 912057 912057 912057
FALESNE DNO PRO UET/UEN - GN 1/1 910201 910201 910201 910201
GN 1/1-100, DEROVANA S DRZADLY 910211 910211 910211 910211
GN 1/1-150, DEROVANA S DRZADLY 910212 910212 910212 910212
GN 1/1-200, DEROVANA S DRZADLY 911673 911673 911673 911673
RAM NA ZAVESENI GN1/1, PRO BEN,PEN,UET 910191 910191 910191 910191
SITO NA VYROBU NOKU PRO 80/100L KOTLE 910053 910053 910053 910053
ZADNI KANT PRO INSTALACI NA ZED 1200X40 912100 912100

ZADNi KANT PRO INSTALACI NA ZED 1600X40 912104 912104
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B - Napojeni studené vody

1/2"

|_- Elektrické napojeni

400 V, 3N, 50/60
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