robot ¢ coupe’

PONORNE MIXERY
e RADA MINI ® KOMPAKTNI RADA CMP ¢ VYKONNEJSI
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RADA

KOMPAKTNI RADACMP

MINI
MIXERY MIXERY Combi : Mixery/Slehaé
Mini MP Mini MP CMP CMP CMP CMP 250 CMP 300
170 VV. 220 V.V. 250 V.V. 300 V.V. 350 V.V. Combi Combi
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Whodna zejména 15 litrd 30 litra 45 litrd 15 litra 30 litra
pro mala mnozstvi | I | I | |
|
2000 az 12 500 ot/min 2300 az 9600 ot/min Mixery : 2300 az 9400 ot/min
Slehaé : 500 az 1800 ot/min

Snadno rozebiratelny
nuz a zvon.

Nasténné drzaky

S pfistrojem jsou dodavany dva druhy drzaku k pohodinému

skladovani.
s e Jednoduchy drzak : [ *p
=== uréeny pouze pro pfistroje -'"l"‘ i
i s funkci mixeru. = i

J * RozSifeny drzak :
urCeny pro kombinované
= | l modely MP 350 Combi, MP 450
' Combi a model MP 450 FW.




VYKONNEJSIi RADAMP

MIXERY Combi : Mixery/Sleha¢ Slehaé
MP 350 MP 450 MP 550 MP 600 MP 350 Combi  MP 450 Combi | MP 450 FW

MP 350 V.V.  MP 450 V.V. %m
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50 litra 100 litrd 200 litrd 300 litrd 50 litres 100 litres 100 litres
| [ | | | [ | |
MP 350/MP 450 : 9500 ot/min 9000 ot/min 9500 ot/min Mixery : 2300 az 9600 ot/min 250 &
MP 350 V.V./MP 450 V.V. : Slehaé : 250 a 1800 ot/min 1900 ot/min
1500 az 9000 ot/min

Opérka na nadobu (na pfani)

Jednoducha opérka 3 nastavitelne’ opérky

Na jakékoliv nadoby Na nadoby s [0 :
© od 330 do 650 mm
@ od 500 do 1000 mm

@ od 850 do 1300 mm

* Nerezové provedeni, moznost rozebirani, snadné Cisténi a ergonomické feseni.
® Pro vétsi pohodli; taktéz umoznuje ponechat stroj v chodu bez obsluhy.
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O Vyhody : ~—+ Kapacita nadoby :
e Perfektni hygiena : UpIné rozebiratelny zvon, niZ a od 2 do 300 litrd

Slehag, exkluzivné od Robot-Coupe.

Zakaznik :
Restaurace, skolni jidelny, Lahtdkarstvi

® Robustni pfistroj : Spravnou volbou materialu a desi-
gnu vznikl velmi odolny pfistroj. ﬁ

* Priprava velkych objemt : Silny motor pro rychlé a
kvalitni zpracovani surovin.

® Snadna udrzba : Rameno, zvon, niz a Slehaé z nerezu.

e Kompaktni modely : Setfi prostor a snadno se O
pouzivaji. 3 modely pro nizké kapacity. Strucneé :

Parametry z hlediska hygieny, snadnosti
pouzivani, mnohostrannosti vyuziti,
zivotnosti a rentability zajiStuji nasim
pfistrojim prvenstvi na trhu.

¢ Modely s variabilni rychlosti : PomGzou Vam pfizpUsobit
rychlost otaCek pro ur€ity druh pfipravy a zamezi
nezadoucimu Splouchani tekutiny.

e Automaticky systém regulace rychlosti: Stala
rychlost pro jakékoliv sloZzeni zpracovavané hmoty.

SIROKE MOZNOSTI POUZITI

Predkrmy :

® Polévky / zahuStované polévky / zeleninové polévky ® korysi polévky : z langust, rakd... ® Zeleninové pény ® Guacamole

Ryby polévka Pérkova a

bramborova polévka

Hlavni jidla:
e Zeleninové péna: mrkev, Spenat, celer, brukev, zelené fazolky atd... ® Omacky : svickova, zaprazend, salatova zalivka
Tésto na smazeni

Lo
Mleté maso -

Tagliately
a rajsky protlak

Dezerty :
e Tésto na palaginky ® Snih z bilkli ® Cokoladova péna e Slehadka ® Jahodovy protlak ® Cokoladova poleva ® Tésto na
koblihy

Merunikovy protlak



PONORNE MIXERY

Tvar rukojeti umozZnuje
spravné a pohodiné drzeni
mixeru, COZ snhizuje Unavu
uzivatele.

Ventilaéni mfizky jsou
umisténé v horni ¢asti
motorové jednotky pro
zajisténi  vodévzdornosti

s vz

spodni ¢asti motoru.

i

Nerezova hfidel, zvon a
nuz pro delsi zivotnost.

Vlisovany ntiz zarucuje per-
fektni  hygienu. Tvar a
brouseni noze pro optimalni
rychlost a kvalitu fezu.

&N

Funkce: pferuSsovana a
stala a podle vybraného
, modelu i variabilni
rychlost zarucuje vétsi
pohodli pro obsluhu a
moznost nastaveni optimalni
rychlosti pfi konkrétnim pouziti.

Lehce dostupny regu-
lator otacek je umistén
na vrcholu pfistroje.

Pro snazsi cisténi mlze
byt ndz snadno oddélen
specialnim klicem doda-
vanym s pfistrojem.
L ‘!'.
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Kompletné rozebiratelna
pata htidele, patentovany
systém Robot-Coupe, pro
snadné c¢isténi, hygienu a
jednoduchou udrzbu. Tento
patentovany Robot-Coupe sys-
tém byl vyvinut jako soucast
HACCP programu.
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Kulickova loziska

Horni kovové
pouzdro @

Funkce SLEHAC

Zesileny plast’ Slehace.

e Pfevody jsou uloZzeny mezi dvéma kovovymi
© pouzdry, coz zvysuje odolnost pfevodovky i pfi
vysokych zatézich.

e Systém rychlého nasazeni @ $lehacich metel
pro snadnou montaz a demontaz

Kovovy prevod

Vnitfni kovové
pouzdro

¢ Vlisované metly @ zaruéuji perfekini hygienu
(design pfistroje bez zbyte¢nych zahybu)..

e Zesilené struny z nerez oceli zajistuji lepsi pev-
nost a zabranuji deformaci Slehace pfi pfiprave

Spodni kovova
Géasti* [ —

*CMP Combi :
Polykarbonatovy plast

i

h

téstovitych hmot.

¢ Rozebiratelna pouzdra @ na strunach $lehade
umoznuji dokonalou hygienu.

Velmi odolné p¥i zpracovavani
hutnych konzistenci jako je
livancové tésto nebo brambo-
rovd kase.




Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez pfedchoziho upozornéni zménit technické specifikace tohoto pfistroje.

© VSechna prava vyhrazena pro vSechny staty - Robot-Coupe s.n.c.
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GAMME MINI
Technické udaje Rozméry (v mm) Véha (kg)
Variabilni ) ”
(L);C/P:LC::‘) V(yvlt,(;n ?:,’:1?.') A B C D net brutto
oy 20002212500 220 2301\{620"'2 78 | 465 | 65 | 170 | 1,51 | 185
MiniMP 2000212500 250 2301\%30”2 78 | 515 | 65 | 220 | 1,5 | 1,99
KOMPAKTNIi RADA CMP
Technické udaje Rozméry (v mm) Véha (kg)
Variabilni , i
(2’:}":1"’;') Vzvlt/?n ?:,':,%t_') A|lB | C /| D E F net brutto
cmp2sovy. | S8 2300 270 230\«]50 Hz | o4 | 610 | 90 | 255 30 | 47
CMP 300 V.V. Zg 2200 300 20 \1{250 Hz | 94 | 460 | 90 | 305 3,1 438
cmpasovy. | o200 350 230\{{ 200z | 94 | 718 | 90 | 363 33 | 50
CMp 230 ey 2R 270 230\{{]50 Hz | o4 | 610 | 90 | 255|390 | 120 | 30 47
CMP 300 iy 2300229500 300 230\{{ 20z | o4 | 660 | 90 | 305|390 | 120| 3,1 48
VYKONNEJSI RADA MP
Technické udaje Rozméry (v mm) Véha (kg)
Rychlost ot/ min) Vykon | Napéti*
Mixery Vari:é::;er;zlhlost Variati::ir:;cémost W) (Amp.) A ’ ¢ P - i et | broe
MP350 | 9500 400 50232_‘]’/9 125 | 725 | 100 | 360 46 | 6
MP 350 V.V. 1500 a2 9000 400 5023‘2’_‘]’/9 125 | 725 | 100 | 360 | 440 | 120 | 48 | 63
MP450 | 9500 450|237 [ 125 | 825 | 100 | 4c0 49 | 64
MP 450 V.V. 1500 a2 9000 450 50232_;,] 125 | 825 | 100 | 460 | 440 | 120 | 50 | 6,4
MP 550 9000 610 5023‘2’_\2’19 125 | 925 | 111 | 560 52 | 67
MP600 | 9500 750 5€3H°Z‘_’3 123 | 970 | 110 | 580 57 | 76
MP 350 Combi 150022 9000| 25022 1500|400 | *30Y 1125 | 775 | 100 | 410 | 440 [ 120| 59 | 83
MP 450 Combi 1500 a2 9000| 250 a2 1500 | 450 5022!2-\2/,1 125 | 875 | 100 | 510 | 440 | 120 | 61 | 85
MP 450 FW 250a21500| 450 | 2307|125 | 805 | 120 | 460 | 440 | 120 | 43 | 65
*Dalsi napéti k dispozici. .
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DISTRIBUTOR

VYROBENO VE FRANCII SPOLECNOSTI ROBOT-COUPE s.n.c.
Sidlo firmy, vyvozni a marketingové oddéleni :

Tél.: 01 43 98 88 33 - Fax : 01 43 74 36 26

18, rue Clément Viénot - BP 157 - 94305 Vincennes Cedex
http://www.robot-coupe.com

email : international@robot-coupe.com




