
český výrobce zařízení pro gastronomii
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ModelModel Rozm ry (cm)Wymiar (cm) KapacitaPojemno!" P#íkon (kW)Moc (kW) Nap tíNapi$cie
BMPD-2-1/1
BMPK-2-1/1
BMSD-2-1/1
BMSK-2-1/1
BMPD-3-1/1
BMPK-3-1/1
BMSD-3-1/1
BMSK-3-1/1
BMPD-4-1/1
BMPK-4-1/1
BMSD-4-1/1
BMSK-4-1/1

84,7 x 67,4 x 90 v
90,6 x 64,9 x 90 v
79,7 x 59,8 x 90 v
79,7 x 59,8 x 90 v
124,9 x 67,4 x 90 v
130,8 x 64,9 x 90 v
119,9 x 59,8 x 90 v
119,9 x 59,8 x 90 v
165,1 x 67,4 x 90 v
171 x 64,9 x 90 v
160,1 x 59,8 x 90 v
160,1 x 59,8 x 90 v

2x GN1/1-200
2x GN1/1-200
2x GN1/1-200
2x GN1/1-200
3x GN1/1-200
3x GN1/1-200
3x GN1/1-200
3x GN1/1-200
4x GN1/1-200
4x GN1/1-200
4x GN1/1-200
4x GN1/1-200

1,4
1,4
1,4
1,4
2,1
2,1
2,1
2,1
2,8
2,8
2,8
2,8

230 V / 50 Hz
230 V / 50 Hz
230 V / 50 Hz
230 V / 50 Hz
230 V / 50 Hz
230 V / 50 Hz
230 V / 50 Hz
230 V / 50 Hz
230 V / 50 Hz
230 V / 50 Hz
230 V / 50 Hz
230 V / 50 Hz

Vodní lázn  s d lenou vanou
Vodní lázně jsou vyrobeny z nerezové oceli s lisovanými vanami s hloubkou 230mm. Vrchní deska má hygienický prolis pro každou vanu. Jsou určeny pro přepravu, udržo-vání a výdej teplých jídel v restauracích, jídelnách a fast-foodech. K dispozici jsou dvě základní varianty – pojízdná a stabilní, s možností výběru ovládání na krátké či dlouhé straně. Obě varianty se vyrábí s kapacitou  2, 3 nebo 4 vany GN-1/1-200. Topná tělesa jsou umístěna pod dny van, což výrazně usnadňuje údržbu a čištění. Každá vana je vybave-na síťovým vypínačem, kontrolkou chodu a termostatem pro regulaci teploty do 90°C. Všechny varianty mají výpustný ventil pod každou z van pro pohodlné vypouštění . Pojízdné vodní lázně jsou dodávány s kolečky o průměru 125mm. Všechna kolečka jsou otočná a přední jsou i s brzdou.

Bemary
Bemary są produkowane  z  nierdzewnej  stali, z  wytłacza-nymi  wannami  o  głębokości  230 mm.Na  górnej  powierzchni  znajduje  się  dodatkowe  przetło-czenie  dla  każdej  wanny, zwiększające higienę użytkowa-nia. Bemary  są  przystosowane  do  przewozu, podgrzewa-nia, przechowywania i wydawania  ciepłych  produktów  w restauracjach, stołówkach i fast-foodach. Do wyboru sądwa warianty - jezdne  lub  stacjonarne,  z  możliwością  ste-rowania  na  krótszej  lub  dłuższej  stronie. Oba  warianty  są  produkowane z  2, 3 lub 4 wannami  GN 1/1 - 200mm. Grzałki znajdują się pod dnem  wanien, co wyraźnie ułatwiaczyszczenie. Każda wanna jest wyposażona w wyłącznikzasilania, kontrolkę napięcia  i  termostat do regulacji tempe-ratury (do  90  st.C). Wszystkie  modele mają  zawór  spus-towy  pod  każdą  z  wanien, do  wygodnego usuwania  wody. Bemary  jezdne są wyposażone w kółka (śr.125 mm) wszyst-kie  skrętne, dwa z nich posiadają  hamulec.

Detail ovládacího paneluDetal panela sterującego

Detail prolisu vanyDetal  przetłoczenia  wanny

Kolečko Ø 12,5 cm bržděnéKółko  skrętne Ø 12,5  cm z hamulcem


