cesky vyrobce zarizeni pro gastronomii




Elektrické fritézy M

Fritézy jsou vyrobeny z nerezové oceli s vyjimatelnou lisova-
nou vanou z oceli 18/10. Vana je vybavena uchy pro snazsi
manipulaci. Jsou vhodné pro provozy rychlého obéerstveni a
Jjako doplrikové vybaveni pro restauraéni provozy.

Pro snadné a jednoduché &isténi maji odnimatelny ovladaci
panel s topnym télesem, ktery je vybaven bezpecnostnim
mikrospinacem. VSechny fritézy maji studenou zonu, ktera
zaruduje, ze nedochazi k prepalovani zbytk( potravin a tim
ke znehodnocovani oleje. Topna télesa jsou vyrobena z
nerezové oceli s dvojitym vynutim pro zlepSeni pfenosu tepla
do olejové lazné a jsou zpevnéna drzékem kapilar termostatd
a nozickami. Nozi¢ky zaru€uji zachovani studené zony i pfi
zatizeni kosem s potravinami.

Pro moznost manipulace z celou fritézou je plast osazen
dvémi masivnimi madly. Pro ochranu vnitfku boxu pfed
vnikanim oleje jsou kapilary termostatd do boxu vedeny pres
priichodku se silikonovym tésnénim.

Modely na 230 V jsou osazeny pfivodnim kabelem s
ochranou proti stfikajici vodé a se silikonovou izolaci proti
oleji. Modely na 400 V jsou osazeny kabelem s pfipravou pro
tfifazovou zastréku.

V nabidce naleznete fritézy s vypustnym kohoutem (FE - 10T
a FE - 1010 T) pro snazsi vyménu oleje a v tfifazovém
provedeni pro zvyseni vykonu. Ciselné ozna&eni fritézy
uréuje minimalni objem oleje v lazni.

RM GASTRO

Frytownice elektryczne Q

Sa odpowiednie do zastosowania w matych restauracjach,
barach szybkiej obstugi i jako dodatkowe wyposazenie
wiekszych kuchni. Frytownice sg wyprodukowane ze stali
nierdzewnej, wyposazone w wyjmowang tfoczong wanne ze
stali 18/10, ktéra ma uchwyty do tatwego wyjmowania.

W celu tatwego i szybkiego czyszczenia majg odtaczany
panel sterujacy z grzatka, zabezpieczony wytgcznikiem
bezpieczenstwa. Wszystkie urzadzenia majg tzw. zimng
strefe, ktéra zapewnia, ze nie dochodzi do spalania resztek
produktow i tym samym do zabrudzenia oleju. Grzatki sg
wykonane ze stali nierdzewnej z podwojnym zaokragleniem
wplywajacym na lepszg przewodnos¢ ciepta do wanny ole-
jowej. Sg potgczone z kapilarg termostatu uchwytem
usztywniajgcym oraz nézkami, ktére zapewniajg utrzymanie
zimnej strefy, nawet w przypadku obcigzenia przez kosz z

produktem.

Masywne uchwyty umieszczone po dwoch stronach frytown-
ic utatwiajg podnoszenie i przestawianie urzadzenia. W celu
ochrony wnetrza panela sterujagcego przed wnikaniem oleju
przy zamocowaniu kapilary termostatu zastosowano usz-
czelki silikonowe.

Wszystkie modele sg wyposazone w przewod zasilajacy z
podwdjnym zabezpieczeniem i z silikonowg izolacjg
chronigca przed przenikaniem oleju. Modele o napieciu 230V
majq przewod dostosowany do tego zasilania, a o 400V
do trzyfazowego zasilania.

W ofercie sg tez frytownice z kranem spustowym (FE 10T i
FE 1010T) stuzacym do tatwej wymiany oleju. Cyfrowe
oznaczenie frytownic okresla minimalng ilos¢ oleju w wannie.
Masywny kosz wykonany jest z chromowanej stali z
izolowanym uchwytem i zaczepem stuzagcym do zawiesza-
nia. Wszystkie modele sg wyposazone w ochronny i roboczy
termostat, wytgcznik sieciowy i podwdjng kontrolke -
wigczenia i nagrzania wanny.

Podczas dtuzszego nieuzywania mozna wanne przykry¢
nierdzewna przykrywka.

Masivni koS je vyroben z chromované oceli s izolovanym
drzadlem a zavésnym uchytem. VSechny modely jsou
vybaveny pracovnim a pojistnym termostatem, sitovym
vypinaéem a dvojitou kontrolkou indikujici zapnuti a vyhrati
lazné. Pri delSi odstavce je mozné lazen priklopit nerezovym
vikem.

Produkce (kg/h) Rozméry (cm)
Wydajnosé (kg/godz.) Wymiar (cm

Rozmér kose (cm) Obsah oleje (1) Prikon (kW)
Wymiar kosza (cm) Pojemnos¢ oleju () Moc (kW)

Napéti (V/Hz)
Napiecie (V/Hz)

FE - 04 5 18 x 42 x 30 12,5x25x 12 4-5 2,1 230/50
FE-04S 5 18 x 42 x 30 12,5 25 % 12 4-5 3,0 230/ 50
FE - 07 7 27 x42x 30 19,5 24,5x 12 7-8 3,0 230/50
FE-07T 9 27 x 42 x 30 19,5 x 24,5 x 12 7-8 6,0 400 /3N/ 50
FE-10T 10 36 x 42 x 37 28 % 24,5 x 12 10 8,1 400 /3N/ 50
FE - 44 10 36 x 42 x 30 2% 12,5 x 25 X 12 2x4-5 2x 2,1 230/50
FE-44S 1 36 x 42 x 30 2% 12,5 x 25 x 12 2x4-5 2x3,0 230/50
FE-77 14 54 x 42 x 30 2x 19,5 x24,5x 12 2x7-8 2x 3,0 230/50
FE-77T 16 54 x 42 x 30 2x19,5x24,5x 1 2x7-8 2x6,0 400 /3N/ 50
FE-74 12 54x 42 X 30 K;?igggi}g KZ:? 2+3 230/50
FE-1010T 20 72 %42 x 37 2x 19,5 x 24,5 x 12 2x10 2x 8,1 400 /3N/ 50




