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Vodni lazné i

Vodni 1azné jsou vyrobeny z nerezové oceli s lisovanou
vanou. Jsou idedlni pro restaurace, fast-foody, kavarny atd. na
udrzovani teplych jidel. Topné téleso je umisténo pod dnem
nadoby, coz vyrazné usnadnuje udrzbu a cisténi. Jsou
vybaveny sitovym vypinagem, kontrolkami chodu a termosta-
tem na regulaci teploty. Pokud jsou lazné nabizeny ve
dvojitém provedeni, ma kazda vana samostatné ovladani.
Toto feSeni umoziiuje mit pro jednotlivou vanu nastaven
rozdilnou teplotu. V pfipadé nevyuziti piné kapacity je mozné
ponechat prazdnou vanu vypnutou a tim Setfit energii. Vodni
1azné jsou vyrabény ve étyfech velikostech — s kapacitou
GN-1/1-150 a 2x GN-1/1-150 nebo GN 1/1-200 a

2x GN 1/1-200.

Hodnoty 150 a 200 ur€uji maximalni hloubku gastronadob,
které je mozné pouzit v dané vodni lazni. Obé varianty mohou
mit navic vypustny ventil pro snadné vypousténi lazné.
Modely o hloubce 200 mm maji horni plochy s hygienickym
prolisem.

VSechny nabizené vodni |4zné Ize postavit na stdl. Déle jsou
pro jednotlivé modely nabizeny podestavby s regulovatelnymi
nozitkami, nebo jsou osazeny koletky. Reseni s pojizdnou
podestavbou velmi zvySuje mobilitu zafizeni. Pro modely BM-
1115, 2115 jsou nabizeny podestavby PO 30, 60 (30M, 60M)
a pro BM-1120, 2120 podestavby PO 40, 80 (40M, 80M).

Vypustny kohout
Zawor spustowy
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Bemary wodne Q

Bemary sg produkowane ze stali nierdzewnej z wyttoczong
wanng. To idealne urzadzenia do restauracji, fast-foodow,
kawiarni, itd. stuzace do utrzymywania w odpowiedniej
temperaturze cieptych produktow. Grzatka jest umieszczona
pod dnem wanny, co znacznie upraszcza czyszczenie
urzadzenia. Sg wyposazone w wytacznik sieciowy, kontrolki
pracy i termostat temperatury. W modelach dwukomoro-
wych kazda cze$¢ ma osobne sterowanie, co umozliwia
ustawienie réznych temperatur. W przypadku, gdy uzywamy
tylko jednej wanny, mozna drugq zupetnie wytaczyc.

Bemary sg produkowane w 4 wielkosciach - o pojemnosci
GN 1/1-150 i 2 x GN 1/1-150 albo GN 1/1-200i 2 x GN 1/1-
200, gdzie 150 i 200 oznacza gtebokos¢ pojemnikow
gastronomicznych, ktére mogg by¢ uzyte w odpowiednim
bemarze. Oba warianty mogg by¢ wyposazone w kranik
spustowy stuzacy do szybkiego i prostego oprozniania
wanny. Modele o glgbokosci 200 mm majg specjalne
przettoczenie gornego brzegu zwiekszajace higiene.
Wszystkie bemary mozna postawi¢ na stoty lub specjalne
podstawy (z regulowanymi nézkami lub kétkami). Wersja z
ruchomg podstawa znacznie zwigksza zastosowanie i
mobilno$¢ urzadzen.

Do modeli BM-1115, 2115 sg przeznaczone podstawy PO
30, 60 ( 30M, 60M ), a do BM-1120, 2120 podstawy PO 40,
80 (40M, 80M).

Hygienicky prolis
Przettoczenie hygieniczne
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Rozméry (cm) Kapacita Prikon (kW) Napéti (V/Hz)
Wymiary (cm) Pojemnos¢ Moc (kW) Napiecie (V/Hz)
BM - 1115 33x54x22v GN-1/1-150h 1.5 230/50
BM - 2115 66 x 54 x 22 v 2 x GN-1/1-150h 2x15 230/50
BMV - 1115 33x54x22v GN-1/1-150h + vypustny kohout 1,5 230/50
BMV - 2115 66 x 54 x 22 v 2 xGN-1/1-150 + vypustny kohout 2x1,5 230/50
BM - 1120 39x60x 30V GN 1/1-200h 1,5 230/50
BMV - 1120 39x60x 30V GN 1/1-200h + vypustny kohout 1,5 230/50
BMV - 2120 77 x60x 30V 2xGN 1/1-200h + vypustny kohout 3,0 230/50




